
 

 

Stuzzichini	  	  
Bruschetta	  -‐	  tomatoes,	  Spanish	  onions,	  basil,	  bocconcini	  and	  balsamic	  reduction $10.50	  

Garlic	  bread	  –	  garlic,	  butter	  and	  herbs	  $4.50	  

Arancini	  -‐	  bolognese	  filled	  arancini	  served	  over	  napolitana	  sauce	  and	  garnished	  with	  shaved	  parmesan $12	  
Mixed	  Olives	  -‐	  served	  warm	  with	  chilli,	  garlic,	  basil,	  lemon	  zest	  and	  toasted	  Italian	  bread $8	  

Cheese	  and	  Bacon	  Fries	  -‐	  crispy	  bacon	  and	  mozzarella	  cheese	  and	  served	  with	  ranch	  dressing $11.90	  

	  

Entrée	  	  
Antipasto	  della	  casa	  -‐	  selection	  of	  cured	  meats,	  olives,	  provolone	  cheese,	  arancini,	  giardiniera,	  bruschetta	  and	  

crusty	  bread $18 
Garlic	  prawns	  hot	  pot - with	  olive	  oil	  garlic	  and	  napolitana	  sauce	  served	  with	  crusty	  bread	  $21 

Misto	  fritto	  di	  mare -‐	  prawns,	  calamari,	  octopus	  coated	  in	  a	  light	  salt	  n	  pepper	  semolina	  fried	  with	  crispy	  
vegetables $22	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  

Carpaccio	  di	  smoked	  salmon	  -‐	  capers	  and	  Spanish	  onions	  served	  over	  smoked	  salmon	  dressed	  with	  a	  lemon	  
infused	  olive	  oil,	  served	  crostino	  bread	  $22	  

Caprese	  salad	  -‐	  fresh	  tomatoes,	  buffalo	  mozzarella,	  fresh	  basil	  and	  olive	  oil	  $22	  

	  

Salad	  	  
Italian	  salad	  –	  mix	  leaf	  salad	  ,	  tomatoes	  olives,	  Spanish	  onions,	  cucumbers	  	  and	  balsamic	  dressing	  $13	  

Greek	  salad	  -‐	  olives,	  feta,	  cucumber,	  onion	  and	  tomatoes	  $13	  

Rocket	  –	  rocket,	  shaved	  parmesan	  and	  balsamic	  reduction	  $13	  

Chicken	  Caesar	  -‐	  cos	  lettuce,	  bacon,	  croutons,	  eggs,	  chicken	  and	  parmesan	  and	  Caesar	  dressing	  $18	  

	  

	   	  



 

 

Pasta	  &	  Risotto	  
Trofie -‐	  with	  mix	  mushrooms	  and	  buffalo	  mozzarella	  in	  a	  butter	  sauce	  with	  garlic	  &	  fresh	  herbs $23 
Penne	  genevesi	  –	  creamy	  sauce	  with	  sundried	  tomatoes,	  chicken,	  pine	  nuts	  and	  mushrooms	  $19	  

Bolognaise	  or	  boscaiola	  –	  chose	  to	  have	  your	  sauce	  with	  either,	  penne,	  spaghetti,	  tortellini	  or	  fettuccine	  $18	  

Lasagna	  –	  hand	  made	  fresh	  pasta	  sheets	  made	  on	  premises,	  filled	  with	  layers	  of	  rich	  Bolognese	  and	  béchamel	  
sauce	  finished	  with	  mozzarella	  	  $18	  

Gnocchi	  gorgonzola	  -‐	  with	  walnuts	  and	  rocket-‐	  creamy	  gorgonzola	  sauce	  garnished	  with	  toasted	  
walnuts	  and	  fresh	  rocket	  $23	  

Risotto	  primavera-‐	  seasonal	  vegetables	  with	  garlic,	  fresh	  herbs	  with	  butter	  and	  parmesan	  $18	  

Spaghetti	  carbonara	  –	  creamy	  pasta	  with	  bacon	  and	  egg	  $18	  

Gnocchi	  pesto	  –	  creamy	  pesto	  sauce	  sundried	  tomatoes	  and	  pine	  nuts	  $21	  

Chicken,	  mushroom	  and	  spinach	  risotto-‐	  made	  with	  chicken	  stock	  and	  garlic	  and	  finished	  off	  with	  parmesan,	  
butter	  and	  a	  touch	  of	  cream	  $19	  

Spaghetti	  Nonna-‐	  tomato	  based	  sauce	  with	  bacon,	  spinach,	  chili	  and	  garlic	  $19	  

Gnocchi	  sorrentina	  -‐	  gnocchi	  in	  napotiltana	  sauce	  and	  finished	  in	  the	  oven	  with	  melted	  boccincini	  cheese	  $19	  

Spaghetti	  a	  olio	  gamberetti	  –	  prawns	  Sautee	  in	  olive	  oil,	  fresh	  herbs,	  garlic,	  chili	  and	  cherry	  tomatoes	  $23	  

	   	  



 

 

Mains	  
Chicken	  schnitzel	  -‐	  served	  with	  chips	  and	  salad	  with	  a	  choice	  of	  mushroom,	  gravy	  or	  hollandaise	  sauce	  $19.90	  	  

Chicken	  schnitzel	  parmigiana	  -‐	  our	  famous	  juicy	  schnitzel	  topped	  with	  napolitana	  sauce,	  mozzarella	  cheese	  and	  

your	  choice	  of	  either	  ham	  or	  eggplant	  $23	  

	  Barramundi	  in	  acqua	  pazza	  –	  crispy	  pan	  fried	  barramundi	  fillet	  served	  with	  mash	  potatoes	  and	  baby	  spinach	  with	  

a	  warm	  tomato	  salsa	  $24	  

King	  prawns	  grill	  -‐	  marinated	  king	  prawns	  bbq	  and	  served	  with	  steamed	  rice	  and	  mix	  salad	  $32	  

Chicken	  boscaiola	  –	  chicken	  breast	  in	  a	  rich	  creamy	  sauce	  with	  mushrooms	  and	  bacon	  served	  on	  veggies	  $26	  

Tagliata	  di	  manzo	  -‐	  cape	  Byron	  angus	  striploin	  cooked	  to	  your	  liking	  and	  served	  as	  a	  warm	  beef	  salad	  
of	  rocket,	  tomatoes	  parmesan	  and	  dressed	  with	  a	  balsamic	  reduction	  $28	  

Cape	  Byron	  Angus	  striploin	  300g	  -‐	  char	  grilled	  and	  served	  with	  chips	  and	  salad	  with	  your	  choice	  of	  
sauce.	  Mushroom,	  hollandaise	  or	  gravy	  $27	  

Rib	  eye	  on	  the	  bone	  cape	  Byron	  Angus	  700g	  –	  this	  by	  far	  is	  one	  of	  the	  best	  tasting	  steaks	  on	  the	  
market	  with	  excellent	  amount	  of	  fats	  running	  through	  the	  steak	  to	  keep	  it	  moist	  and	  juicy	  through	  
every	  bite.	  Served	  with	  chips	  and	  salad	  and	  your	  choice	  of	  sauces	  mushroom,	  hollandaise	  or	  gravy.	  

$49	  

Pork	  ribs	  -‐	  so	  tender	  and	  full	  of	  flavour,	  these	  are	  a	  full	  plate	  rib.	  Slow	  cooked	  in	  BBQ	  sauce	  then	  char	  
grilled	  to	  perfection.	  Served	  with	  chips.	  

1/2	  rack	  500g	  $32	  

Full	  rack	  1kg	  $49	  

	  


