
PIATO BANQUET

Experiencemediterranean Table
每位 65 - 最少两位起订 | 65 Per Person - Minimum Order 2 (Two)

Public Holiday 15% Surcharge | 公众假期加收 15% 附加费

精選佐餐酒每位 | Wine Pair  39 Per Person

前菜拼盘：主厨精选 | MEZZE: CHEF’S SELECTION

⾃制鹰嘴⾖泥, 炭烤⽪塔饼与酸种⾯包, 打发菲达芝⼠, 腌制蔬菜与橄榄.

海鲜精选 | FROM THE SEA

炭烤章⻥, 配⻘酱与阿勒颇辣椒油 。

铁板⻁虾, 配柠檬辣椒⻩油与⾹草⾯包碎。

⾹煎扇⻉, 配花椰菜泥与⾹脆鹰嘴⾖。

炭烤西兰花苗, 配炭烤柠檬与烤杏仁。

精选⾁类 | BUTCHER’S CUT

油封五花⾁, 配红椒酱、苹果与迷迭⾹凝胶。

碳烤270⽇草飼MB3+和⽜沙朗搭配紅酒⾁汁。

烤洋芋, 配⻛⼲番茄⻩油与新鲜⾹草。

甜品 | SWEET

巴克拉⽡, 酥脆千层酥⽪、⾹梨、⾹草冰淇淋与开⼼果碎。


